@

il grano di pepe

OSTERIA
RINO DUGA CHEF

Menu Blu di Sicilia 58€

- 3 snack di benvenuto:
(pane e panelle, sorbetto al campari e arachidi; carota kefir e composta di lampone)

- Gambero rosa siciliano, salsa di mirtillo selvatico e acetosella
- Spaghetti al nero di seppia e mandarino
- Tonno alla palermitana

- Dessert a scelta:
Cannolo della tradizione con sorbetto di mandarino o
L'Appennino

Menu In Viaggio 74€

- 3 snack di benvenuto:

(pane e panelle, sorbetto al campari e arachidi; carota kefir e composta di mandarino di
Ciaculli)

- Gambero rosa siciliano, salsa di mirtillo selvatico e acetosella
- Cullen skink (zuppa di merluzzo affumicato, piatto ispirato dall'amore per la Scozia )

- Zuppa di pesce alla marsigliese con tartare di ombrina

- Spaghetti al nero di seppia e mandarino
- Tonno alla palermitana

- Dessert a scelta:
Cannolo della tradizione con sorbetto di mandarino o
L'’Appennino



Alla Carta

Crudo del giorno 28€
| tre crudi del giorno 48€
“Cacio e pepe” vegetale 100% 18 €
Zuppa di Pesce tra Palermo e Marsiglia 26 €
Spaghetti al mandarino e seppia al nero 22 €
Pasta con le sarde nella macchia mediterranea 20 €
Una Norma dentro il Tortellino 20 €
Il fritto misto dell'osteria 26 €
Tonno alla palermitana 26 €
Coperto 4 €

Acqua minerale 4 €

Caffe 3€

*Vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie e/o intolleranze in quanto i nostri piatti
potrebbero contenere alcuni allergeni.

** il prezzo indicato sui menu degustazione sono da intendersi a persona.



